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Saarland

inisterium fur Arbeit, Familie, Landesamt far Soziales
avention, Sozi

ziales und Sport

ZERTIFIKAT

liber die Teilnahme
am Berufsbildungsbereich

Herr
MAX MUSTERMANN
geb. 01.01.1992

hat vom 01.01.2010 bis zum 31.12.2012
den Berufsbildungsbereich des AWO V.I.B.
mit Erfolg absolviert

Dillingen, den xx. XX. XXxx

Der Fachausschuss:

Vertreter des AWO Vertreter der Bundesagentur Vertreter des iiberortlichen
V.I.B. fiir Arbeit Tragers der Sozialhilfe




Q Bundesagentur fiir Arbeit

Saarland
Agentur fiir Arbeit Saarland Ministerium fir Arbeit, Familie, Landesamt fiir Soziales
Pravention, Soziales und Sport

ZERTIFIKAT

tiber die erworbenen Qualifikationen
im Berufsbildungsbereich

Herr MAX MUSTERMAN, geb. 01.01.1992

hat in der Zeit vom 01.01.2010 bis zum 31.12.2012
folgende Kenntnisse und Fahigkeiten erworben:

Kiiche

Unfallverhiitung und Sicherheitsvorschriften anwenden
Hygienegrundsatze anwenden

Industriegeschirrspiilmaschine bestiicken, ausraumen und saubern
Maschinen und Arbeitsgerate saubern

Abfalle vermeiden, Stoffe und Materialien umweltschonend entsorgen

Hauswirtschaft

Reinigung und Pflege von Raumen

® Reinigungs-, Pflege- und Desinfektionsmittel unterscheiden und einsetzen

® Raume reinigen und pflegen unter Einsatz unterschiedlicher Techniken und Verfahren
e Maschinen und Arbeitsgeraten nutzen

Reinigung und Pflege von Textilien
e Reinigungs- und Pflegemittel unterscheiden und anwenden unterschiedlicher Techniken
und Verfahren anwenden
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Gastronomie

Zubereitung von Speisen

Waren entsprechend den Lagervorschriften einlagern
Lagerbestande kontrollieren

unterschiedliche Lebensmittel und vorgefertigter Produkte kennen
Lebensmitteln zur Verarbeitung vorbereiten

Einfache Speisen nach Rezepten zubereiten

Eindecken von Tischen

Besteck und Geschirr kennen und unterscheiden
Servietten falten
Tische unter Beriicksichtigung der Meniivorgabe eindecken

Umgang mit Gasten

Kommunikations- und Verhaltensregeln im Umgang mit Gasten kennen
Bestellungen aufnehmen

Speisen und Getranke servieren und ausheben

Zahlungsmittel und betrieblichen Kassensystems kennen und anwenden

Ubergreifende Kenntnisse
Erstbelehrung nach HACCP
Erste Hilfe

Bemerkungen
Betriebspraktikum bei Firma Meier Gastronomie
Ausgelagerter Berufsbildungsbereich bei der Bundeagentur fiir Arbeit
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